
 

 

 

Ψωμί (κατ’άτομο) 

Homemade bread (per person) 2.00 

 

 

ΟΡΕΚΤΙΚΑ / APPETIZERS 
Γαρίδες κεμπάπ με πέστο πελτέ ντομάτας, 

κάσιους, τζίντζερ και σουσάμι 

Grilled prawn kebab with tomato paste, cashews, ginger pesto  20.00 

 

Καλαμάρι σχάρας μαριναρισμένο σε λάιμ, πράσινο τσίλι, 

λέμονγκρας με βινεγκρέτ ψητών λεμονιών 
Grilled calamari marinated in lime, green chili, lemongrass  
with roasted lemons vinaigrette              18.00 

 

Μανιτάρια σχάρας μαριναρισμένα σε πελτέ ντομάτας, 

λέμονγκρας, τσίλι με γιαούρτι τρούφας 
Grilled mushrooms marinated in tomato paste, 

lemongrass, chili and truffle yogurt  15.00 

 

Πεινιρλί με σπανάκι, σέσκουλα, μάραθο και φέτα 

‘’Peynirli’’ with spinach, swiss chard, fennel and feta cheese  10.00 

 

Χαλούμι σχάρας με μαρμελάδα ελιάς και σαλάτα 

μαραθόριζα  
Grilled halloumi cheese with olive marmalade and fennel salad      13.00 

 

Spring roll πάπιας με σκορδαλιά γλυκοπατάτας 
Duck spring roll with sweet potato ‘’skordalia’’        12.00 

 

 

ΣΑΛΑΤΕΣ / SALADS 
Σαλάτα λάχανο, ρόκα, ρέβα, αβοκάντο, ξινοτύρι,  

πέστο πορτοκαλιού, βινεγκρέτ χαλαπένο 

Cabbage salad, rocket, avocado, ‘’xinotiri’’ cheese, 

orange pesto and jalapeno dressing  14.00 

 

Σαλάτα Fattoush με ντοματίνια, αγγούρι, μαρούλι, πιπεριά, 

ραπανάκι, μέντα και ψητή πίτα 

Fattoush salad with cherry tomatoes, cucumber, lettuce, pepper,  

radish, mint and grilled pita bread  13.00 



ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ / MAIN COURSES 

Ψάρι φιλέτο σχάρας με αγκινάρες, καρότα, μπρόκολο με 

σάλτσα ‘’lemon balm’’ 

Grilled fresh fish, artichokes, carrots, broccoli and lemon balm sauce       26.00 

 

Μακαρονάδα με γαρίδες, βούτυρο ντομάτας και μέντα 

Prawn pasta with tomato butter and mint  27.00 

 

Μακαρονάδα με μανιτάρια σχάρας, πέστο τρούφας και παρμεζάνα 

Pasta with grilled mushrooms, truffle pesto and parmesan cheese 22.00 

 

Συκώτι μοσχαρίσιο σχάρας με χούμους, ρόδι, καμένο βούτυρο  

και μελάσα ροδιού 

Grilled veal liver with hummus, pomegranate salad, burnt butter 

and pomegranate molasses 18.00 

 

Κοτόπουλο φιλέτο σχάρας μαριναρισμένο σε πορτοκάλι, λεμόνι, 

τζίντζερ, κόλιανδρο με σέσκουλα και γιαούρτι  

Grilled chicken fillet marinated in orange, lemon, ginger, coriander  

with swiss chard and yogurt 21.00 

 

Κεμπάπ μοσχάρι σχάρας με ‘’Romesco’’, σαλάτα 

ταμπουλέ και ψητή πίτα 
Grilled beef kebab with Romesco, tabbouleh and grilled pita bread 18.00 

 

Χοιρινό σνίτσελ με σαλάτα λάχανο, σελινόριζα, καρότο, 

μυρωδικά   
Pork schnitzel with cabbage salad, celery root, carrot and herbs 16.00 

 

Flap steak Black Angus με βούτυρο πορτσίνι και τηγανητό 

μιλφέιγ πατάτας 

Black Angus Flap steak with porcini butter and fried potato terrine 32.00 

 

ΓΛΥΚΑ / DESSERTS 

Πάβλοβα με μους μασκαρπόνε και σάλτσα από κόκκινα φρούτα 

Pavlova with mascarpone mousse and berries sauce 12.00 

 

Mιλφέιγ με μους κάστανο, σάλτσα καραμέλας, αλάτι βανίλιας  

Millefeuille with chestnut mousse and salted caramel sauce 12.00 

 

Μους μπίτερ σοκολάτας με παγωτό βανίλλια, σιρόπι λάιμ 

Bitter chocolate mousse, lime syrup and vanilla ice cream 12.00 
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